
KW 25 Montag, 19.06.2023 Dienstag, 20.06.2023 Mittwoch, 21.06.2023 Donnerstag, 22.06.2023 Freitag, 23.06.2023 Samstag, 24.06.2023 Sonntag, 25.06.2023
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Kartoffelröstinchen (veg.)

mit Rahmgemüse aus Karotten,
Blumenkohl und Brokkoli, dazu
Obst

Geflügelbratwurst

auf Spinat, dazu Salzkartoffeln

Spaghetti Carbonara

mit Schinken-Käse-Sauce, dazu
Zitronenquarkspeise

Waldpilzpfanne (veg.)

mit frischen Kräutern und
Schupfnudeln

Makkaroni "Mailänder Art"
(veg.)
mit Zucchinischeiben,
Paprikastreifen, Tomaten- würfel,
Kaiserschoten, Knob- lauch und
Olivenöl, Mozza- rella mit Ruccola
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Putengeschnetzeltes

mit Hörnchen-Nudeln, dazu
Gurkensalat

Wiegebraten

mit Rahmsauce, Mischgemüse und
Salzkartoffeln

Fischstäbchen

mit Kräuter-Butter-Sauce und
Kartoffelbrei, dazu gemischter
Krautsalat

Schweinehaxenfleisch

gegrillt in Sauce, dazu Bayrisch
Kraut und Semmelknödelscheiben

Backfischfilet

mit Remouladensauce, dazu
gebackene Kartoffelspalten

Schweinegulasch
"Altböhmisch"
mit Pilzen und saurer Sahne, dazu
buntes Gemüse und
Hefeknödelscheiben

Kasselerbraten

mit Sauce, Sauerkraut und
Salzkartoffeln
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Linseneintopf

mit Wiener Würstchen, dazu Obst

Frühlingsgemüseeintopf (veg.)

Kartoffelwürfel und frischer
Petersilie, dazu Heidelbeerjoghurt

Grüne Bohneneintopf

mit Rindfleisch und
Kartoffelwürfel, dazu
Zitronenquarkspeise

Milchreis

mit Zimt & Zucker, dazu kalte
Erdbeersoße

Weißkohleintopf

mit Kasslerfleisch, dazu Obst
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Rührei (veg.)

mit Bratkartoffeln, dazu
Gurkensalat [5,0 BE]

Tortelini verde (veg.)

Spinat Teigwaren mit
Gemüsefüllung auf Paprika-
Tomaten-Kräuter Ragout, dazu
Heidelbeerjoghurt [9,4 BE]

Schweinebraten

in pikanter Sauce Marktgemüse
und Salzkartoffeln [3,8 BE]

Putengulasch

mit Rotkohl und kleinen
Kartoffelklößen [4,4 BE]

Gebratene Fleischbällchen

mit Rahmsoße und
Blumenkohlgemüse und
Salzkartoffeln [3,8 BE]

Gemüseeintopf "Leipziger
Allerlei"
mit Suppenfleischklößchen, dazu
Dessertbecher Wackelpudding
[6,2 BE]

Rindergeschnetzeltes

mit Mischpilzen,Spitzkohl-
Karotten-Gemüse und
Salzkartoffeln [3,6 BE)
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Brathering

mit Gewürzgurke und Zwiebeln
bunt garniert, dazu Kartoffelsalat
in Essig und Öl

Quarkspeise Vanillegeschmack
(veg.)
mit gezuckerten Waldbeeren, dazu
Frischeiwaffel

Gebratenes Schweineschnitzel

Gemüsegarnitur und
hausgemachten buntem
Nudelsalat

Gegrillte Hähnchenkeule

mit Kartoffelsalat bunt garniert
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Salatplatte Provencale

in Schinkenspeck gebratene
Champignons auf frischen
Blattsalaten und Tomaten, dazu
Balsamico-Dressing


